Die Kochlsffel (§W<Q

Seit 2013
Peter BiihImann
Anzahl: 4 Personen
Rezeptgruppe: Beilage
Saison: ganzes Jahr

Rosmarin-Kartoffeln

Zutaten

12 kleinere Kartoffeln

6 Essloffel Olivenal

2 EL frische Rosmarinnadeln gehackt
1 Knoblauch

Salz / Pfeffer

4 Prisen Chiliflocken

Backpapier

Zubereitung

Den Knoblauch sehr fein hacken und mit Salz, Pfeffer und Chiliflocken noch etwas
feiner zerquetschen, mit dem Ol in einer Schiissel verriihren. Die Kartoffeln ldngs
vierteln und in dem Wiirz-Ol wenden. Auf dem Backblech im auf 200 Grad vorgeheizten
Backofen 30 Minuten lang garen. Mit Hilfe zweier HolzlGffel einmal durchwenden und
noch weitere 5 Minuten bei 250 Grad mit zugeschaltetem Grill garbacken.



