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Krauterbutter (20 Portionen)
Zutaten:

500 g Weiche Butter

20 g Gemiisegewiirz

10 g Schnittlauch

10 g abgezupfte Petersilie
10 g Kerbel

g Salbeiblattchen

g Estragon

g Rosmarinnadeln

g Dill

[$ 6 & N6

Zubereitung

Butter luftig aufschlagen. Schnittlauch fein schneiden, tibrige Krauter fein hacken,
samtliche Krauter mit Gemiisegewiirz unter die Butter riihren.

Aufbewahren:

Butter in einen Spritzbeutel ohne Tille fullen, eine ,Wurst* auf eine Klarsichtfolie, satt
einrollen.

Mindestens 2 Stunden kiihl stellen. Fiir den Vorrat tiefkiihlen.



