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Anzahl:   für 16 Personen 
Rezeptgruppe: Apero   
 
 
 
 
 

Süsskartoffel Chips 
 
 
 

Zutaten  
4 – 5 Süsskartoffeln (nicht zu gross) 
Salz 
 
 
 
Zubereitung  
 
Kartoffeln schälen und mit einem Gurkenhobel in dünne Scheiben hobeln.  
Die Scheiben in der Fritteuse bei 190° knusprig goldbraun frittieren. 
 
Danach auf Haushaltpapier zum Abtropfen legen und anschliessend salzen. 
 
Tipp: Frittiergut immer beobachten. Süsskartoffel neigen am Ende der Frittierzeit sofort zu 
verbrennen. 
 


