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Kartoffel-Selleriestock 
 
 
Anzahl:   4 Personen  
 
Rezeptgruppe: Hauptspeise 
 
Saison:  ganzjährig 
 
 
Kartoffel-Selleriestock 
 
Zutaten: (für 4 Personen) 
 
700 g mehlig kochende Kartoffeln geschält 
200 g Sellerieknolle geschält 
2-3 dl Milch  
30 g Butter weich 
Salz, Muskatnuss 
 
 
 
Zubereitung 
 
Kartoffeln und Sellerie schälen und in Würfel schneiden 
Im siedenden Salzwasser weich kochen; 
- Kartoffeln ca. 15 Min./ Sellerie ca. 30 Min 
- (Kartoffel und Sellerie in separaten Pfannen kochen, ungleiche Kochzeit)! 
Kartoffeln und Sellerie abgiessen  
Milch und Butter in einer Pfanne erwärmen, Muskatnuss zugeben 
Kartoffel und Sellerie durch Passe-vite drehen oder mit Kartoffelstampfer zerdrücken 
Pürierte Massen gut untereinander vermengen (Rührscheit!) 


