
 

          Die KochLöffel 

                      Seit 2013   11.08.2017 / Fredy Horisberger 

 

 

 
 
 
 
Anzahl:   4 Personen (als Vorspeise) 
Rezeptgruppe: Vorspeise 
 
 
 
 

 
Sommerliches Carpaccio mit 3 Sorten Rohschinken und Melone 
 

 
 
 

Zutaten  
 
0.5  Cavaillon Melonen (oder Netzmelonen) 
12 Scheiben Parmaschinken 

Parmesan 
  Limone (oder Zitrone) 
          Olivenöl 
          Salz und Pfeffer 

Basilikum für Garnitur 
 
 
 

Zubereitung   

Melone putzen und in Scheiben schneiden. Den Parmesan mit dem Sparschäler hobeln. 

 

Den Zitronensaft mit dem Olivenöl aufschlagen und mit wenig Salz und Pfeffer 

abschmecken. 

 

Teller mit je 1 Sorte Rohschinken auslegen, Melone und Parmesan darauf verteilen und das 

Ganze mit der Sauce beträufeln. (NICHT über Melonen) 

Noch einmal mit Pfeffer bestreuen und sofort servieren. 

 


