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Anzahl 8 Personen  

Rezeptgruppe: Stärke Beilage 

Saison:  Ganzjahr 

 

Kartoffelchörbli 

Vor- und Zubereitungszeit ca. 60 Minuten 

 

Zutaten: 

1 kg Gschwelti (fest kochende Sorte) vom Vortag, geschält 

Salz und Pfeffer aus der Mühle 

80 g Butter in Stücken 

 

Zubereitung: 

1. Kartoffeln an der Röstiraffel reiben, würzen. Kartoffeln in die Förmchen geben, 

etwas andrücken, Butter darauf verteilen. 

2. Ca. 40 Minuten in der Mitte des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens backen. Die 

Kartoffelchörbli auf dem Teller zusammen mit dem Fleisch anrichten. 


