Die Kochloffel (§W<9

Seit 2013

08.02.2017 Andu Schindler

Anzahl 8 Personen

Rezeptgruppe: Stdrke Beilage
Saison: Ganzjahr
Kartoffelchorbli

Vor- und Zubereitungszeit ca. 60 Minuten

Zutaten:
1 kg Gschwelti (fest kochende Sorte) vom Vortag, geschalt
Salz und Pfeffer aus der Mihle

80 g Butter in Stiicken

Zubereitung:

1. Kartoffeln an der Rostiraffel reiben, wiirzen. Kartoffeln in die Formchen geben,
etwas andricken, Butter darauf verteilen.

2. Ca. 40 Minuten in der Mitte des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens backen. Die
Kartoffelchorbli auf dem Teller zusammen mit dem Fleisch anrichten.



