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Anzahl:  8 Personen 

Rezeptgruppe: Suppen kalt, Beilagen 

Schwarzwälder-Rohschinken-Grissini 

Zubereitung: ca. 30 Minuten 

Zutaten 

500g    Fertig Pizzateig 

100g    Schwarzwälder Rohschinken geschnitten 

wenig Kräutersalz 

wenig Pfeffer aus der Mühle 

Zubereitung 

1.  Teig ausrollen, etwas Parmesan darüber streuen, mit Rohschinken belegen etwas 

pfeffern 

      und salzen, fest drücken. 

2.   Teig in 1-1,5 cm breite Streifen schneiden. Streifen zu Grissini rollen 

       Auf das mit Backpapier belegte Blech legen. 

3.   In der Mitte des auf 220°C  vorgeheizten Ofens 8-12 Minuten goldbraun 
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       und  knusprig backen. 


